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@Gruﬁwcrt, Vorstellung der AG Schiilerzeitung ‘ %
2/ P

Schon, dass du unsere Schiilerzeitung gekauft hast oder online als £ - Book
liest. Zuerst stellen wir uns einmal kurz vor:

Wir sind 37 Schiilerinnen und Schiiler der 3. und 4. Klassen und sind der AG
Schiilerzeitung der GS - MS Mitterfels - Haselbach. frau Hausladen und Frau
Lange helfen uns beim Erstellen der Schiilerzeitung. Jeden freitag arbeiten wir
daran, dass die Schillerzeitung entsteht und Form anrimmt. Wir erstellen Ratsel
fir schlaue Kopfe oder Bastelvorlagen fir kreative Kids, lassen uns Witze

einfallen, recherchieren, interviewen, fotografieren und schreiben Artikel fir dich.

Viel Spaf3 beim Stobern, Lesen und Ratseln!

Aleyna, Vanessa und Maria

\ Entstehungsgeschichte der Mmmews‘]

Vorschlage der Schiilerinnen und Schider fir Namen bzw. Logo unserer
Schillerzeitung. Letztendlich haben wir uns demokratisch auf den Namen

, Mininews** geeinigt.
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.kﬁ Rezepte rund um die Weihnachtszeit ’ %

Es gibt wohl keine Zeit im jahr, in der mehr gebacken, gekocht und
vor allem geschlemmt wird. Schokolade soweit das Auge reicht
Leckereien aus der Flatzchenbackerei und in den fFerien viel Zeit um

all das auszuprob[ eren.

Zutaten fiir ca. 50 Stiick

400 g gemahlene Mandeln

3 Eiweil’

2 TLZimt

250 g Puderzucker

1 Msp. gem. Sternanis

Gem. Mandeln zum Ausrollen

Vorbereitungszeit und Backtemperatur:
25 Minuten
150C Ober- und Unterhitze

Schwierigkeitsgrad: mittel

\ ™ 4
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Zimtsterne
Der Klassiker

Wahnachtsausgabe - Dezember 202"

Zubereitung:

. Das Eiweifp fast steif schlagen, Puderzucker dazugeben

und steif schlagen. 5 Essloffel der Masse zur Seite
stellen.

. Zur restlichen Eiwei.ﬂmsse die gemahlenen Mandeln

und die Gewiirze geben und unterarbeiten.

. TeLg auf gemah].enen Mandeln ausrollen. Sterne ausstechen

und mit der zur Seite gestellten Eiweifmasse bestreichen.
Im vorgeheizten Backofen bei 150 T Ober = und
Unterhitze ¢a.10 = 12 Minuten mehr trocknen als backen,
so bleiben die Zimisterne schon weich.

Wenn du magsf kannst du auch noch Zimt in die

Eiweimasse zum Bestreichen geben.

Die Sterne werden dann allerdings leicht braunlich.

Lass es dir schmecken! &)
Jasmin




Buttergeback
Ori Lgm, lrezept veon 75/ 7
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Zutaten fiir ca. 36 Stiick ELSP ralinen
125§ Nussnougat Sogar besser als Eiskonfekt! )ummy!

e 200 g Sahne
e 1TL Kakaopulver - =
e 2ELZucker Zubereitung:
¢ TEgaN 1. Das Nussnougat wiirfeln und mit 50 g Sahne und
i dem Kakaopulver in eine Metallschiissel fiillen und im
o7 ORI heifen Wasserbad schmelzen lassen. Dabei ab und zu
v SRR umriihren, dann geht es schneller. Lauwarm abkiihlen
Verzieren lidese:
Vorbereitungszeit: 2. Wahrenddg_ssen die Eigelbe und Zucker schaumig

60 Minuten schlagen. Ubrige Sahne und Eiweile getrennt steif

Gefrierzeit: schlagen. Erst das Nougat unter die Schaummasse

4 Stunden riihren, dann Sahne und Eischnee mit dem Schneebesen

unterheben.

Schwierigkeitsgrad: schwer

3. Eine flache Form mit Klarsichtfolie auskleiden.
Nougatmasse einfiillen und in der Form in den
Gefrierschrank stellen. Ungefahr 4 Stunden gut
festfrieren lassen.

4. Im Anschluss die Kuvertiire fein
hacken, in eine Metallschiissel
geben und wie vorher das Nougat
m  heifflen Wasserbad schmelzen
lassen, dabei vnmer wieder

umriihren.

5. Nougateis aus der Form auf ein
kithles Brett stiirzen und die Folie
abziehen. Das Eis mit einem
Messer in etwa 2 cm grofe
Wiirfel schneiden. Nur ein paar
Wiirfel auf dem Brett lassen, den
Rest wieder tiefkiihlen.

6. Die Wiirfel nacheinander mit einer
Gabel in die Kuvertiire tauchen,
auf ein zweites Brett legen. Die
Pralinen mit Zuckerstreuseln
verzieren und gleich wieder ins

Gefrierfach stellen.

¥#. Zum Servieren die Pralinen
einfach aus dem Gefrierfach

nehmen.
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Cake Pops

mit Karamell

# KK

s e
-

-

Zutaten fiir ca. 30 Stiick

Fir den Teig

250 g Butter

60 ml Milch

3 Eier

120 g Zucker

1 EL Vanillezucker
200 g Mehl

3 TL Backpulver
Salz

250 g Puderzucker

SRR A R

)
- %
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Fur die Karamellcreme

~— e 400 gSahne
{." - \ e 250 g Kandiszucker
{ A \ e 60 g Butter
— |
{ T ;’ AuRerdem Butter fiir die Form, Mehl fiir die Arbeitsfliche,
_

R > S Cake-Pop-Stiele, weilRe Kuvertlre zum Verzieren

s f Hanpal
e e e e U 0 e

Zubereitung:

1. Fir den Teig den Backofen auf 180C vorheizen. Eine Kastenform (24cm Ldnge) einfetten. Die
Halfte der Butter bei schwacher Hitze schmelzen. Leicht abkihlen lassen.

Zubereitungszeit nach dem Backen:
25 Minuten

e e e e e e e O M N e
e 3 0 e e S o O R R O R R

2. Die Eier, Zucker und Vonillezucker in einer Schiissel cremig rithren und die Butter -~ Milch -
Mischung unterrithren. Das Mehl mit dem Backpulver und 1 Prise Salz mischen, portionsweise
dozugeben und alles zu einem glatten Teig verrihren. Den Teig in die Form geben und im
Ofen auf der mittleren Schiene etwa 40 Minuten backen. Herausnehmen, aus der Form ldsen
und auf einem Kuchengitter abkiihlen lassen.

3. Die restliche Butter in einer Schiissel mit dem Puderzucker cremig rithren. Den Kuchen zerbroseln
und mit der Buttercreme verkneten. Besonders glatt werden die Kugeln, wenn du nur das

Kucheninnere verwendest.

4 Anschlieﬂmd den Tei.g mit dem Nudelholz auf der bemehlten Arbeitsflache ca. 4em breit
ausrollen und mit einem Platzchenausstecher 30 kleine Herzen ausstechen oder zu 30 kleinen
Kugeln formen. In jedes Stiick einen kleinen Stiel stecken und noch einmal 30 Minuten kihl

stellen.

5. Fiur die Karamellcreme die Sahne, den Kandis und die Butter in einem Topf bei schwacher Hitze
unter gelegentlichem Rithren etwa 30 Minuten kdcheln lassen, bis die Creme hellbraun und etwas
dickflisssig ist.

6. Die Creme etwas abkithlen lassen und die CakePops darin rundum eintauchen und in einem Clas
stehend abkithlen lassen.
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— | . Zubereitungszeit:
Lenis Gemiiseweihnacht o
Der Renner an Weihnachten Schwierigkeitsgrad:
einfach

Lustiger Tomaten ~ Wichtel

1. Nimm eine Tomate und schneide sie
im oberen Bereich bis fast zum Rand
ein.

Zulaten

+ Kirschtomaten
* Mini - Mozzarella ’{

+ Nelken

+ Wacholderbeeren

2. Entferne das Innere und setze eine
u kleime Mozzarella Kugel hinein.

* Brett

» Messer 3. Als Augen Nelken und als Nase eine

Woacholderbeere einsetzen.

Gurken - Tanne
1. Vor einer Ourke langs eine hauchdiinne Scheibe

Zutaten mit dem Sparschaler abschneden und
* 1 Gurke spiralformig auf einen Zahnstocher setzen.
« 3 Scheiben Brot
* Butter 2. Streiche die Butter auf das Brot. Anschliefend

N 28 stichst du aus den Brotscheiben mit einer
: W Keksausstecher kleine Kreise aus.
+ Zahnstocher ‘ ; B _
« Keksousstacher 3. Die Tannen auf die Brotstiickchen spiefen.

Gemiise = oder Obstspief

1. Aus rohem Gemiise oder Obst mit einem
Sternen - Kekssausstecher kleine Formchen
ausstechen.

2. Die Sterne gemischt auf einen

Schaschlikspier stecken, so dass
3. eine bunte , Sternenstange** entsteht.

+ 1 Karotte
+ 1 Gurke
oder z. B.
+ 1 Apfel
* 1 Honigmelone

+ Keksausstecher
* Schaschlikspiefe

Grund- und Ikaischie i
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< Weihnachtszeit ist Bastelzeit

LA

D) )
W e;"ma = Bastelarbeiten erfreuen sich besonders

Shmicke den Boum wélmaddtlich & ** in der ,staden’ Zeit grofer Beliebtheit.
Hier findest du einige schone ldeen
zum Ausmalen und Nachbasteln fir

dich.

i wnd Mikksschule

Eon (ru I - L] - v
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Winterbox fiir
Platzchen

von lIsabella. R. und lsabella B.

Material: Schere
Lineal
Kleber

Holzbuntstifte

Bleistift
1 rotes Din A3 Blatt

1 griines Din A3 Blatt

2 weilde Din A4 Blatter
Anleitung:
1 grines Din A4 Blatt

1. Nimm als Erstes das rote Din A3 Blatt und
zeichne mit Lineal ungefahr 6,7 cm vom
Rand entfernt einen Strich (6,7 cm lang)
hinein. Mache dies an jeder Ecke so.

2. Nimm anschliefend das griine Dina A3
Blatt und zeichne mit Lineal ungefahr 6,5
cm vom Rand entfernt einen Strich (6,5
cm lang) hinein. Mache auch dies an jeder
Ecke so.

3. Zunachst schneidest du beide Blatter am
Strich entlang ein.

4. Klebe die dulBeren Teile zusammen, so
dass eine Kiste entsteht.

e Grund- und Mktaschie
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5. Nimm nun 1 weilRes Din A4 Blatt und schneide
eine eisflachenformige Form daraus. Klebe diese
auf den roten Teil.

6. Aus dem zweiten weiRen Blatt schneidest du
einen Schneemann aus. (Du kannst ihn auch erst
aufmalen.

7. Aus dem griinen Din A4 Blatt schneidest du vier
Baume aus.

8. Zu guter Letzt klebst du die Baume und den
Schneemann hinten an die Kiste. Zur Verzierung
kannst du neben die Eisflache z. B. eine Bank
oder noch mehr Schneemanner kleben. Setze die
beiden Teile aufeinander.

FERTIG! £)

e Grund- und Mktaschie
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1. Man richtet ein rundes Blatt Papier her. Wenn es viereckig ist, verwendet man einfach eine runde

Schablone und zeichnet um den Rand herum. Dann schneidet man es aus. Es ist egal in welcher Gréfse

oder Farbe.
Jetzt faltet man die obere Seite des runden Papiers auf die untere Seite.

3. Nun faltet man die rechte Seite des Papiers auf die linke Seite.
4. Als Ndchstes knickt man die rechte Seite des Papiers auf die linke Seite des Papiers.
5. Anschliefiend malt man ein Muster auf.
6. Jetzt schneidet man das Muster rein, aber die Ecken miissen dranbleiben.
7. Zum Schluss faltet man alles auseinander.
Alles was man braucht:
Fertig ist die
Schneeflocke!
Viel Spafs beim
Basteln!
e Grund- und Mikkaschie
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Geschenkanhdnger

entworfen von Lena und Luise

_

Grurvd- und Fikaischule
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Ratsel fur schlaue Kopfe {@T
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Verwendete | A

Buchstaben: c

Verwendete Buchstaben: |, J, H, K, L, G

Verwendete
Zeichen:

Buchstaben = Sudoku won Maria und Valentina

| >

J K

Q= 7}|| —

C. Ed | [ L
-] . (e
5(,\'\\"‘6(
o erstellt von
R lod] . Maria und Valentina
e Grumd- und Fitaischuie
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Tipp: 1, 5 oder 77 In der ersten
und der letzten Zeile fehlen
ungerade Zahlen.
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Max, Luca

und Benedikt

i




TUSCHIKADARO@W
OIx—wirFno<gd=Saoa
—
— A0 WLIDOSaxNO—Q — mm
OwwOIwZxwggT 2
S
Z —x 0 d<Dw<agco ade
X - OIx—wkrFx—-2zZ0 s
2§
- Z—=X0dCDnAgC> mﬁm
3w—Iz<oTwzw , 533
a
Dx3—-0OIFWwango w
4]
OOV OId—FrHwZ £ 3t
S |282
> —Z—=ZWw3wnwIOwnIK w mmw

[,
wn
i -

od
Vg

erstellt von

Benjamin
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Weihnachtsseifen Lo
gegossen von Felipa 0
Zutaten: Arbeitsmittel:
HeiBes Wasser 1 Kochtopf
Farbpulver Aussteckformen
bzw. Lebensmittelfarbe 1 Messer
Duftol o O 1 Loffel
1 Seifenklotz neutral ° r13 1 Schiissel
@@ 8 Herd
O O
Zuberelitung:

e Schneide eine ungefahr 5cm grofe Scheibe mit dem
Messer von dem Seifenklotz runter.

e Stelle einen Kochtopf mit heiflen Wasser auf den Herd
und stelle eine Schiissel ohne Wasser hinein
(Wasserbad) . Lege den Seifenklotz 10-15 min hinein
bis er fliissig wird und rithre alles kraftig wdhrend
des Erwarmens um (wie Schokolade) .

e Gib nun die
Lebensmittelfarbe
dazu und vermische
es mit dem
weihnachtlichen
Duftdél und der
Seifenmasse.

e Abschlielend gibst
du alles in die
Silikon- oder
Ausstechformen und lasst es einige Stunden
austrocknen.

Viel spaB mit der Seife! Eine tolle Geschenkidee.

e Grund- und Mktaschie
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OO: Interviews mit Personen
= der Schulfamilie

=

h jeder Ausgabe der Mninews wirst du ein oder mehrere Interviews mit
Personen aus der Schule oder dem Umfeld der Schule zu lesen bekommen.
Wir, die rasenden /erorfer sind fir dich unterwegs.

@ Interview mit Hausmeister Herr Schwarz
HJ Unsere Interviews haben dieses mal /roni wnd- Max gefihrt

Der Vorganger ist beim Fensterputzen von der Leiter gefo.uen und konnte den Beruf nicht mehr
machen. Vorher war ich als Busfahrer tatig.

Es ist jeden Tag etwas anderes. kh mag es nicht, wenn Kinder etwas mit Absicht kaputt machen.

J(l.. rmewne FF'O.LL U.r‘ld. ZWeL TOChtGI".

Wardel schon dier nachale %a{'}w a/u/# Sié/, wenn dies Bamwe/aﬂg,moﬂfom/ iz
Es wird hinten an der Schule weitergehen. Irgendeine Baustelle gibt es immer, wenn eine abgeschlossen

ist kommt die nachste

WMWWWW/WWWMLWMMW LT 1

lch verstandige die Gemeinde. Aber zuerst schaue ich, ob ich es selber richten kann. 1T 1

WWWSWHMWW wenry ex i Winder sobmeid?

Riwumens Sier den MMWW&WWWWW

Ich stehe ganz schon frih auf, ndmlich schon um 04:00 Uhr. kh rdume den Schnee selbst, die
Gemeinde hilft aber dazu und rdumt auch bestimmte Bereiche

WO’M ,ermmv Sier vich am mm'/t%m/, wenrr Siee imy Unrfauds vind? %

Auf die Ruhe, auf das Ausschlafen und auf das Meer.

Welche Hobbyn habery Sie?

]Ch bLI"L bEL der FEU.EF"\HE]’TF' u.rui um SC}‘.U.{.ZEHVQTE!LH. |F'\ mewner FFGKZEL{ fahre tCh gerne MDFEd

Wie viele Jahre vinds die whor Houwmeirder? Wie lange vind Sier ex noch?
Seit schon iber 30 Jahren. Weitere acht Jahre werden es noch sein. @
Welche Streiche halerny Schiiler sohon cinmal WJWLZ

Schiiler haben den Gang einmal unter Wasser gesetzt.

e Grund- und Mktaschie =
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@ Interview mit Schulleiterin Frau Brandl
k[) Unsere Interviews haben dieses mal /roni wnd Mas gefuhrt %

So ganz klar war das nicht sofort - ich habe mich fiir viele Berufe interessiert. Ich wollte sch@
HE

mal Polizistin oder Reporterin werden. Am Ende hat aber der Beruf des Lehrers gewornen. @

=) Welche dreiv Dinger wiirdens Sie auf eimes einsame Jnwel midnehmen?
" Familie ist ken Ding, das geht ja also bei der Frage nicht, gell?
Dann nehme ich einen intemetfahigen Computer, ein scharfes Messer und Sonnencreme mit.

Es ist ein vielfaltiger Beruf und jeden Tag possiert etwas Neues oder man erlebt etwas. Da wird es
nie langweilig.

Habons Sier Hobty S8

Jo. lh spiele gerne Tennis, mache geme Urlaub in Frankreich und mag es im Garten zu arbeiten.

Worenv Sier sohon vimmal anv vimer anderens Schule?
kh war vorher bereits in Osterhofen und in Landauw an der Schule. @

Warn machwl unmere Schule besonders@

Ganz besonders nette Schiiler und auch der Haselbacher Schulstandort. Zwei Schulhauser sind etwas

besonderes.

Db Bl o, Skl 5ol )
Emdeutlg der Umbau.

1964 war der erste grofe Umbau. Das Lehrerzimmer kam 1985 dazu. Die schonen blauen Fenster
kamen im Jahr 2002, Im Jahr 2012 wurde die grofe neue Turnhalle gebaut. Aktuell ist im letzten
Johr das neue Verwaltungsgebaude mit der neuwen Biicherei dariiber und die Klassenzimmer der

Grundschule in Mitterfels errichtet worden. f
Warerns Sie eine gule Schiiderin?
b der Grundschule habe ich sehr gut gestartet, im Gymnasium mal so mal so. &)

Won waren Jore Liehli
Sport, Englisch und Franzésisch

e G wd e
Mininews Schiilerzeitung der :t [itkecfals-Hasathich Weihnachtsausgabe = Dezember 2021




Witze

von Benjamin, Luca,

Benedikt und Vanessa

. “Ich
in die Buchhandlung und saKg’f.m:f’
. nen pesonders spannenc'jen ner.
rkaufer: ,Da habe ich eine suP

.or erfahren Sie
L. BUCh hier er
Bei diesem rtner war.”

Geht ein Man '
hatte gerne €l
Sagt der Ve .
Empfehlungd flir sie.

i der Ga
erst auf der letzten Seite, dass es

Der Lehrer schimpft: ,,Das Eimaleins muss wie
aus der Pistole geschossen kommen!“

,,Luise, wie viel ist 2 mal 2? ”

lhre Antwort: ,,Peng peng, peng peng!’

Warum benvizt der Weihnachtsmann
eigentlich Rentiere, um den Schlitten zu
ziehen? Weil Schlittenhunde nicht
fliegen konnen.

Kunstunterricht sollen die Kinder eine Kuh malen, die auf einer Wiese steht. Alle
malen und geben das Blatt am Ende der Stunde ab. Claras Blatt ist leer.

,,Aber wo ist denn die Kuh?* fragt die Lehrerin. Clara antwortet: ,,Die hat das
ganze Gras aufgefressen und ist dann weggelaufen.*

- »
t uns doch nicht anligen.

Eltern: ,,Du solls ann, Osterhase,

) nur Weihnachtsm
Junge: ,Ich sag Nikolaus.”

Ein Elefant und eine Maus gehen gemeinsam ins
i Hallenbad.

l?lotzlich sagt der Elefant erschrocken: “Oh nein
ich habe meine Badehose zuhause vergessen!”’

MLHLHQWS Schuterzedung der ¥
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